) 6. ALMACENAMIEN
@ 1.CARACTERISTICA Y TEMPERATU

LO e La cosecha se realiza de manera manual ( bodegas _con ventilacion y cor
MEJOR DEL hoz) o con trilladoras mecanicas. Una vizmedad relativa (secos).
ECUAD: ‘R trillado se limpia, seca y selecciona el gr3 7. PRODUCCION Y VOLL
hasta obtener un porcentaje de 12 % DE EXPORTACI
humedad y 0O % de impurezas.

procesamiento de la quinua se concentra gﬁtualmente se estima que existen
el lavado y/o escari cado (perlado) del grafgctareas de guinua cultivadas col
para eliminar la saponina (amargor), d oduccion de alrededor de 10,000 Tr
mismo modo se realiza un proceso del_Sector exporté 1,771 toneiadas \
clasi cacion, tanto por tamafios y por coldf; 79 millones FOB de quinoa en el 20

para garantizar la calidad del producto. 8. PRESENTACI
DEL PRODUC"-
@ 2. ESTACIONALIDAD Al granel en fundas de polipropileno
kraft de 12 kg, 25 kg, 50 kg y empaqt
oc B retail en cajas de carton y fundas de 2

¥ Y como requiera el cliente.
& % 9.USOS

@ . E

% N ®o® 3 La quinua se la consume cocinada en
8 R ensaladas. Es ademas un ingredien
% AP F cereales, barras energéticas, gre
ST papillas, pan, harina, pastas, entre otr
B MESES DE PRODUCCION 10. TIPO DE CAR
° 3 CERTIFICACIONES Xéaprirézg|t|ma en contenedores secos

11. FICHA NUTRICIO

..................... Aporte por 100 gr quinoa, no cocida

Energia 368 KCal
Proteingg] 14.2 g.
QUINUA/QUINOA

: ON GEOGRAFICA ¢e 9 ocrs
(SUPER FOODS) -
a3 ) Minerales

Potasio [mg] 563 mg.
NOMBRE CIENTIFGEE@NOPODIUM QUINOA WILLD i S
PARTIDA ARANCELARB085010, 10085090 Magnesio 197 mg.
inc 3.10H9.
q q q G di
A nivel mundial la quinua es valorada como el Gnico Hierro V4t.557?‘n%.
alimento de origen vegetal que posee todos los Vit BT 0.35 Mg,
aminoacidos esenciales, oligoelementos y vitaminas Ll 52 Ribo avina e
necesarias para una excelente nutricion. La quinua Vit BB Piridoxina 0.48 mg.
en Ecuador, potencializa estas caracteristicas, VA g
vitamina E 2.4419.

Fuente de la tabla: USDA Nutrient Database

teniendo una excelente calidad debido a F‘RO ECUADOR
ubicacion geogra ca y un color dorado distintivo, [ SRR TRINT
lo que algunos expertos la llaman “la quinua de oro”.

5. VARIEDADES 12. PRINCIPALES DEST!
@ DE EXPORTACI

En el Ecuador se exporta quinua en gra .
PRODUCCION CON RESPONSABILIDAD SOCIAL t 5vOLBIVBO EVMDF CBK [“"] ‘ '
*Nuestras exportaciones EPS y de comercio justo bene cian a mas de 70 mil pequefios productorest y/rBabl JWB BNBSHB PSHE O J D BEstados UniddSanadé _Israel_Alemania_Francia
de 2 mil trabajadores que laboran en las empresas privadas certi cadas de comercio justo. 1BUB EF 7TFOBEP EVMDF CBKBrQalBQREdB0 H DB
el as exportaciones de la EPS y del comercio justo tienen un alto componente cultural al trabarpam@iEn se exportan productos de vaé@pemerTmeA Plsows PBX59342597980.
productores de zonas rurales, comunidades indigenas y amazonicas del pais. r ntre | n las h v. de los Shyris y Holanda, Edificio
« Segun datos de la Superintendencia de Economia Popular y Solidaria, el 48% de socios de organla g?ggéd%r?aéé Oioqmugo?ggta%%psasqu?g]%mer [T AR e 2 S <

de pequefios productores en nuestro pais son mujeres. PRO ECUAD(._/ Pro_Ecuador Ministorio ce.

bebldas a base de quinua, entre otros. T R Comercio Exteror



